Leczo z cukinig i Kietbasa

Skladniki

50 dkg kietbasy

3 szt. duze cebule

1 szt. $rednia cukinia

3 szt. papryki (najlepiej kazda w innym kolorze)
1 puszka pomidorow

1 zabek czosnku

1 tyzeczka stodkiej papryki

1/2 tyzeczki ostrej papryki

sOl, pieprz swiezo mielony do smaku
olej do smazenia

Y2 szklanki wody

Etapy przygotowania

1.

2.

B

Kielbase, cukinig, cebulg i papryke kroimy w kostke. Najpierw podsmazamy kietbase,
p6zniej dodajemy po kolei cebule, papryke, catos¢ smazymy kolejne 5 min.

Usmazone sktadniki przektadamy do garnka, zasypujemy stodka i ostra papryka, dodajemy
czosnek i podlewamy potowa przygotowanej wody. Dusimy na matym ogniu 5 min. i
jest potrzeba dodajemy reszte wody, przyprawiamy do smaku. Dusimy do momentu, kiedy
papryka i cukinia beda migkkie.

Bulki przekrajamy na p6t. Smarujemy mastem i posypujemy ziotami prowansalskimi,
nastepnie przesmazamy na masetku. Podajemy jeszcze ciepte.

Smacznego:)



